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Bakterie kwasu mlekowego pozyskujg energie
w procesie fermentacji laktozy, a jej szybkosé
zalezy od dostepnosci substratu i warunkéw
Srodowiska. Proces ten mozna opisac

matematycznie za pomoca réwnania Monoda,

ktore okresla zaleznos$¢ szybkosci wzrostu bakterii

od stezenia substratu:
S
H = Umax S + Kg

Wykres otrzymany na podstawie tej zaleznosci

pokazuje dwa istotne obszary:

1) przy niskim stezeniu laktozy tempo fermentacji
rosnie prawie proporcjonalnie do substratu,

2) przy wyzszych stezeniach laktozy szybkosc¢
wzrostu zbliza sie do wartosci maksymalnej,

a wykres ulega ,,sptaszczeniu”.

W trakcie fermentacji powstaje kwas mlekowy,
ktory moze hamowac¢ metabolizm bakterii - efekt
ten uwzglednia sie, modyfikujac réwnanie Monoda

o czton odpowiedzialny za inhibicje produktem.




	Slajd 1

